
　

秋田ディエックス株式会社

ＴＥＬ018-862-6808

ＦＡＸ018-824-4411

Ｖｏｌ．４５

令和３年１２月号

カラーバージョンございます。担当営業員

までお気軽にお声をお掛けください。

いつもお世話になっております。秋田ディエックス㈱です。

ついに冬の到来。もう少しでクリスマスですね。

体調に気を付けて、1２月もよろしくお願いいたします。

春夏秋冬、いつの季節もおいしいビール！

コロナ禍で会食会や忘年会を自粛されている方もいらっしゃると思います。

自宅で飲むビールを少しでも美味しく満足させるために、

グラスをその日の気分で変えてみるのも楽しいのではないでしょうか。

グラス次第で、芳醇にも貧弱にもなります。ビールの持ち味を最大限引き出すためには、グラスの役割は大きい。

香り、泡立ち、口の中に流れ込む速度、そして手で持った際に変化する温度、と、グラスがビールに作用する要素は、

これほどまでに多いのです。

そこで、ビールの種類別に用意したい代表的な6型をご紹介。ビールの特徴を知ったうえで最適なグラスを選べば、

新たな世界が広がっできます。

【ヴァイツェングラス】

ヴァイツェンは泡が豊かな白ビール。

泡を楽しむために背が高く、

腰がくびれて上側が膨らむことで、

香りを溜め込む構造となっている。

【シュタンゲ型グラス】

ビールがすぐ喉に到達するシュタンゲ型。

低温でスピーディにのどごしを楽しみたい。

ケルシュなどの爽やかなものに向く。

【チューリップ型グラス】

香り高いエール系ビールに適する。

丸みを帯びたボディから一度すぼまり再び開く。

溜め込んだ香りが、泡を経てゆっくりと広がる。

【IPAグラス】

適度な苦味を併せ持つ、流行のIPA（インディアペールエール）用に

作られた形状。持ち手の波型は、飲むたびに泡をリチャージ。

【フルート型グラス】

足つきタイプは、体温で温度が下がらないので低温向け。

泡立ち＆泡もちもいい。口内にさっと流したいピルスナーや

フルーツビールに。

【スタウトグラス】

焙煎した麦芽を使った濃色ビールに最適。コーヒーやチョコにも

通じる香ばしいアロマを、ずっしりとまっすぐ鼻から感じたい。

■年末年始休業案内

１２月３１日（金）〜１月４日（火）

休業期間中は、何かとご不便をお掛けいたしますが、ご了承のほど、何卒よろしくお願いいたします。

本年中のご愛顧に心よりお礼申し上げます。どうぞ良いお年をお迎えください。


